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e Restaurant

Frithlingsfrischer Genuss am
1. und 2. April vow 10 bis 14 Uhr

Lassen Sie sich an den Ostertagen verwshnen und genieden Sie
unseren ganz besonderen Brunch zum Fest. Wiv haben fitr Ste
frihlingsfrische Speisen zusammengestellt. €s sina kalte una
warme, zarte und auch Rriftige Verlockungen aus unserer
kRreativen Vitalkiiche. Die ersten warmen Tage tn der Sonne, das
frische Griwm im Garten und der unvergleichliche Duft des
Frithlings tnspirierten uns zu dieser kistlichen Kowmposition an
kulinarischen Genlissen.

wWir hoffen, dass wir mit unserer Vielfalt an Kistlichkeiten thren
Geschmack treffen werden, thnen einen unvergesslichen
Osterbrunch - sehr gern mit threr ganzen Familie — bescheren
Ronnen. Lassen Ste sich verwihnen, frel von Stress und Hektik.

und natirlich glbt es auch Ostereler! Fitr unsere kletnen Giiste hat
steh witmlich der Osterhase zum Besuch angekindiot. Steher hat
er in unserem Garten auch einige Uberraschungen fir sie
versteckt.
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Damit auch all unsere Gliste nach Herzenslust genieben “%jg
Rénmnen, sind Reservierungen notwendig. Sprechen Sie uns an!
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Preise: Evwachsene zahlen 26,50 Euro, Kinder zwischen
drel und elf Jahren zahlen 2 Euro pro Lebensjahr.

Anderungen vorbehalten ... bitte wenden
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Himmelhoch,

e Restaurant

Frithlingsfrischer Genuss am
1. und 2. April vow 10 bis 14 Uhr

sibkartoffel-Mahren-Suppe .
Haferpuffer mit dillertme und Riucherlachs
Wraps mit Hitttenkiise unod Gemiise gefiillt
verschiedene Leckere Antipastl
Osterguiche
viele knackige Frithlingssalate %. @

Lammragout mediterran
Fischfilet in der Kinusperkruste mit Orangensauce
Kostliches Zitronenhithnchen
Gefullte Blittertelgtaschen .
rartoffelgratin und Rosmarinkartoffeln
frittierte qemliseschnitzel, zartes Frithlingsgemiise .
duftender Rels und Pasta mit verschiedenen Saucen %.

Elsbonmbe a la Himmelhoch
M\/’F Mousse au Chocolat
J Pancakes mit Apfelmus Bioland

Selbstverstindlich reichen wir frisch gebackene Osterbritehen und
Crolssants, kRistliche Blo-Butter und Margarine, hausgemachte
Aufstriche und aromatische Marmelaolen. Dazu gllt es schine Tees
und Kaffee.

Prelse: Erwachsene zahlen 26,50 Euro, Kinder zwischen
drel und elf Jahven zahlen 2 Buro pro Lebensjahr.
Reservierem Sie bel uns b Restaurant!

Anderungen vorbehalten ... bitte wenden



